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ISTITUTO DON BOSCO VILLAGE
MENU’ PRIMAVERA-ESTATE 2024/25 In vigore dal 28 APRILE

17 SETTIMANA

27 SETTIMANA

37 SETTIMANA

47 SETTIMANA

LUNEDF

Pasta alla norma

Tacchino fantasia

Carote all’olio
Pane

Frutta

Pasta pasticciata al ragu

Lonza tonnata

Insalata
Pane

Yogurt

Pasta alla crema di zucchine
pancetta

Nuggets di pollo

Patate al forno
Pane

Frutta

Insalata di riso

Alette di pollo/polpette al
vino
Fagiolini e patate
Pane
Budino

MARTEDI

Risotto speck e taleggio
Coscia di pollo
Patate prezzemolate
Pane
Yogurt

Pasta all’amatriciana
Cordon bleu
Fagiolini e patate
Pane
Gelato

Gnocchi alla romana
Pollo arrosto
Insalatona
Pane
Budino

Pasta pesto
Arrosto di lonza
Pomodori in insalata
Pane
Frutta

MERCOLEDF

Pasta al pesto

Cotoletta di lonza

Pomodori/verdura cruda
Pane
Frutta

Insalata di riso

Rolatina di pollo

Zucchine all’olio
Pane
Frutta

Risotto allo zafferano

Polpette al vino bianco

Carote all’olio

Pane
Frutta

Gnocchetti sardi alla
puttanesca
Affettato di tacchino
tonnato

Insalata verde
Pane

Gelato

GIOVEDI

Pasta al tonno

Affettato di tacchino olio e
limone

Fagiolini all’olio
Pane

Gelato

Piadina prosciutto e
formaggio / pasta agli aromi

Pomodori/ verdura cruda
Pane

Frutta

Insalata di pasta semplice
Involtini prosciutto cotto e
formaggio
Insalata
Pane

Frutta

Lasagne al ragu
Mozzarella

Pomodoro
Pane

Frutta

VENERDI

Pasta all’amatriciana
Frittata al prosciutto e formaggio
Insalata mista
Pane

Frutta

Pasta agli aromi
Mozzarella
Pomodoro

Pane

Frutta

Pasta al pomodoro e olive
Fisch crock
Zucchine all’olio
Pane

Yogurt

Pasta agli aromi

Nuggets di pollo

Zucchine all’olio
Pane

Frutta

MENU PRIMAVERA -ESTATE rev.0 del 25/03/2025

In riferimento al Regolamento UE 1169/2011 allegato I, le modalita di gestione degli allergeni sono definite all’interno del capitolato.




