
 
 

 

MENU’ AUTUNNO INVERNO 2023/2024 In vigore dal 9 TTOBRE 23 

 1^ SETTIMANA 2^ SETTIMANA 3^ SETTIMANA 4^ SETTIMANA  

 

 
 

 

Pasta alla amatriciana Casoncelli con pancetta e 
salvia 

Pasta zucchine e zafferano Pasta aurora  

Cotoletta di lonza Coscia di pollo Rosticciata di salsiccia e patate Hamburger di manzo 
Cavolfiori gratinati Carote all’olio evo Insalata verde Patate al forno 

Pane Pane Yogurt Pane Budino 
Frutta  Frutta  

 

 
 

 

Gnocchi alla romana Polenta Pasta al ragù bianco Pizzoccheri della Valtellina  

Polpette al sugo Bruscitt con carote Coscia di pollo Arrosto di lonza alle mele 
Macedonia di verdura formaggio Carote e piselli Piselli all’olio evo 

Pane Piselli all’olio evo Pane Pane 
Yogurt Pane Budino Frutta 

 Yogurt   

 

 
 

 

Risotto alla milanese Lasagna alla bolognese Pasta al pesto Orecchiette con broccoletti  

Scaloppina di pollo Involtini di prosciutto cotto e 
formaggio 

Sfoglia di prosciutto e 
formaggio 

Wuster a tocchetti con 

(con sugo pizzaiola/al vino/al Erbette all’olio evo  patate al forno 

limone/alla valdostana) Pane Broccoletti ripassati Insalata verde 
Bieta erbetta al burro e grana Frutta Pane Pan 

Pane Frutta  Frutta Yogurt 

 

 
 

 

Pasta alla crema di zucca Focaccia farcita prosciutto e Risotto e salsiccia Pasta agli aromi  

Rotolo di frittata al prosciutto formaggio / pasta agli aromi Spezzatino in umido Involtini di prosciutto cotto 
e formaggio al forno 

Broccoli saltati Insalatona Insalata di finocchi Carote julienne 
Pane Pane Pane Pane 

Frutta Yogurt alla frutta frutta Frutta fresca 

 

 
 

 

Pasta al pesto Pasta ai formaggi Pasta al pomodoro con olive Pasta alla amatriciana  

Cordon bleu Cotoletta di lonza Tonno all’olio Formaggio spalmabile 
Insalata mista Patate al forno Carote Julienne  

Pane Pane Budino Pane Erbette con olio evo 
Budino  Yogurt alla frutta Pane Frutta 

In riferimento al Regolamento UE 1169/2011 allegato II, le modalità di gestione degli allergeni sono definite all’interno del capitolato. 


